
M E N U
T H E  N O R U M B E G A   X   C R O O K E D  S P O O N  C O

F I N E  L I N E  F A R M  S A L A D  |  1 5
h o n e y  s h a l l o t  v i n a i g r e t t e ,

s p r i n g  r a d i s h ,  s h a l l o t ,  p e c e r o n e

R I C O T T A  G N O C C H I |  3 0
b r a i s e d  l o c a l  c h i c k e n ,  r a m p s ,  p a r m  b r o d o ,

d o u b l e  c r e a m ,  g r a n a  p a d a n o

R A M P  T O R T E L L I  |  3 0
c u l t u r e d  b u t t e r ,  2 4  m o  p a r m i g i a n o

r e g g i a n o ,  p r e s e r v e d  l e m o n ,
t e l l i c h e r r y  p e p p e r c o r n ,  m i c r o  p a r s l e y

F O C A C C I A  |  7
e v o o ,  1 0 y r  b a l s a m i c ,  s e a  s a l t

D E S S E R T  |  8
c h e e s e c a k e ,  b l u e b e r r y  c o m p o t e

B I S T R O  S T E A K  |  3 4
o n i o n ,  p i e n n o l o  t o m a t o ,  b l a c k  g a r l i c  p u r e e ,
a r u g u l a  s a l a d ,  s h a v e d  p a r m i g i a n o  r e g g i a n o


	FOCACCIA | 7
	evoo, 10yr balsamic, sea salt

	FINE LINE FARM SALAD | 15
	honey shallot vinaigrette, spring radish, shallot, pecerone

	RICOTTA GNOCCHI| 30
	braised local chicken, ramps, parm brodo, double cream, grana padano

	RAMP TORTELLI | 30
	cultured butter, 24 mo parmigiano reggiano, preserved lemon, tellicherry peppercorn, micro parsley

	BISTRO STEAK | 34
	onion, piennolo tomato, black garlic puree, arugula salad, shaved parmigiano reggiano

	DESSERT | 8
	cheesecake, blueberry compote


